
MENÚ VIP

- Surtido de croquetas cremosas de marisco, elaboradas con gambas,
pulpo, pescado, navajas y mejillones.

- Pescado de la tierra a la espalda con limón y hierbas aromatizada, 
con una guarnición de papas negras arrugadas o ensalada (para compartir).

- Cazuela marinera de arroz y marisco (de gambas, calamares, mejillones, pescado).
(para compartir)

2 Copa de cava

Aperitivo de
bienvenida
Entrantes

Plato principal

�������������������������

�����������������

����������

- Arroz con carrillera y verduritas de la huerta (para compartir).

- Ensaladilla marina, conseguida con una emulsión a base de gambas
y una combinación de cebolla cruda muy picada y papas negras.



 

- Agua

- Refresco

- Cerveza

- Botella de vino blanco 100% verdejo (para dos personas)

- Botella de vino tinto D.O. Rioja (para dos personas) 

69,00€ 

- Tarta del chef

- Caja de bombones Peña La Vieja (para compartir) 

** El menú está sujeto a variaciones en función de la temporada o
de la inspiración del chef. Si se diese el caso, los platos se sustituirán

por productos de gama y calidad equivalente.

Postre

��������������
Bebidas

*Incluido Servicio de pan gallego con
mantequilla cítrica.

IGIC Incluido
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